
オータムパーティプラン
2026年9月1日(火)   ～11月15日(日)

【がんばろう熊本!】
2 0 2 6  A U T M U N  P A R T Y  P L A N

卓盛プラン￥8,500・￥10,000、会席プラン￥12,000の３プランをご用意しました。
秋の集いを彩る季節限定のパーティプラン。実りの季節にふさわしい懇親会や祝宴を

心を込めておもてなしいたします。

イメージ写真

パーティプラン特典

01  会場室料２時間無料

02   会場マイク２本貸出
大人数の方にご参加頂けるメインバンケットや熊
本市街地を見渡す高層階会場など。ご人数やパー
ティスタイルに応じて８つの会場からご提案しま
す。お気軽にご相談ください。

ANAクラウンプラザホテル熊本ニュースカイ　〒860-8575 熊本県熊本市中央区東阿弥陀寺町2
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２次会プラン│バーラウンジ フェリーチェ
お一人様￥3,500～

S E C O N D  P A R T Y

ご予約・お問い合わせ 宴会予約Tel. 096-354-2118 (月-土／10:00a.m.-6:00p.m.)

※料金は全てサービス料・税込

※10:00p.m.以降に宴席終了となる場合は、別途深夜料金を申し受けます。
※会場のご利用は、ご予約時間から2時間とさせていただきます。超える場合は延長料金が発生いたします。

オータムパーティプラン │ 2026年9月1日(火)   ～11月15日 (日)

プランA ￥8,500

卓盛料理７品
＋2時間飲み放題

プランB ￥10,000

卓盛料理７品
＋2時間飲み放題

プランC ￥12,000

会席料理７品＋デミタスコーヒー
＋2時間飲み放題

C U I S I N E  &  D R I N K

・蒸し鶏の胡麻ソース サラダ仕立て
・マグロのたたき カルパッチョ仕立て 玉葱ドレッシング
・海老と長芋の茶碗蒸し 銀餡
・白身魚のムニエル 特製柚子ソース
・牛バラと薩摩芋のトマトソース煮込み
・鶏の照り焼き茸ご飯
・アップルティーのジュレとパンナコッタ

・海老のマヨネーズソース和え
・季節の御造り三種盛
・若鶏の山椒焼 彩り野菜添え
・太刀魚とベーコンのロール焼き レモンクリームソース
・牛ロースステーキと季節の温野菜 デミマスタードソース
・鰻と茸の錦秋バラちらし寿司
・ムース ショコラ・オ・レ  マロン カシス仕立て

・鶏と貝類、茸のテリーヌ サラダ添え ハニーマスタードソース
・季節の御造り三種盛
・胡麻豆腐菊花仕立て
・サーモンのパイ包み焼き オーロラソース
・黒毛和牛ステーキと温野菜 マッシュルームソース
・握り寿し
・えびす南瓜のベイクドチーズ 林檎のキャラメリゼと秋のフルーツ
・デミタスコーヒー

【グループ特典】・15名様以上のご予約でミックスナッツサービス
　　　　　　　・20名様以上のご予約で１名様無料

・ビール・ウイスキー・ハイボール・ワイン(赤・白)・日本酒・焼酎(芋・米・麦)・レモンサワー・ノンアルコールビール・ソフトドリンク

飲み放題 ( 2時間 / プランに含む )

ドリンクオプション（各￥400）
【オプション①】ビール：｢サントリー プレミアムモルツ｣ または「サッポロ ヱビス」にグレードアップ
【オプション②】カクテル３種：飲み放題アイテムに追加　　【オプション③】冷酒：飲み放題アイテムに追加 


